
 Was passiert eigentlich in einer Schäferei? 

 Praktisch, erlebnisreich und spannend betrachten  

wir gemeinsam die Herkunft und Entstehung von 
Schafkäse und des nachwachsenden Rohstoffs Wolle. 

 Die Kinder lernen verschiedene Schafrassen kennen. 

 Wir zeigen erste Schritte der Wollverarbeitung 

(Zupfen, Säubern und Kämmen der Rohwolle), die  
die Kinder selbst durchführen.  

 Die Verarbeitung der Wolle zu einem eigenen Woll-

produkt zum Mitnehmen sowie eine kleine Käsever-
kostung stehen ebenfalls auf dem Programm. 

 Mit allen Sinnen wird der vielfältige Alltag einer Schäferei und deren Produkte  

erlebbar gemacht.  

Schafe 
Alles rund um Schafe und deren Produkte 
Heimische Tiere und nachwachsende Rohstoffe: Projekt für Kindergärten 
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Informationen und Anmeldung im Schulbiologiezentrum  
Am Freibad 19, 35216 Biedenkopf 
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Bitte ein Butterbrot zum Verzehr vorbereiten  
und Allergien klären! 

 

Kreisausschuss 
Haus der Bildung 

Schafprodukte mit allen Sinnen erleben! 
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